@Ko Ceska Lipa
I%’IL?,EEE““’“ Duben 2024

KONTAKTY:

Telefon: 605 383 265 Email: c.lipa@tyflocentrum-lb.cz
Adresa: Dlouha 2598, 470 06 Ceska Lipa Web: http://tyflocentrum-Ib.cz/

PROVOZNi DOBA:

Utery 9:00 — 13:00
Streda prace v terénu
(Pracovnice bude na pobocce k dispozici po pfedchozi telefonické dohodé.)
Ctvrtek 9:00 — 13:00
(Mimo pobocku Vam sluzby poskytneme kazdy vSedni den, po pfedchozi tel. dohodé 8-16 hod.)

CO NABIZIME:

= Priavodcovskou a predcitatelskou sluzbu:
pruvodkyné llona Prchalova (771 235 976), c.lipa@tyflocentrum-Ib.cz)
= Zajimavé aktivity v ramci sluzeb socialni rehabilitace:
koordinatorka Petra KaljeviCova (605 383 265), c.lipa@tyflocentrum-Ib.cz)
= Socialni rehabilitace (elektronické kompenzaéni pomucky):
lektorka (Liberec)
Ing. Jana Smolna (731 913 585), jana.smolna@tyflocentrum-lb.cz)
» Zakladni socialni poradenstvi, k zapujéeni v Liberci tandemova kola, zvukové
knihy, digitalizace textu a dalsi.

Uvodnik

Vazeni uzivatelé nasich sluzeb,
také v tomto uz témér v letnim obdobi mame pro vas plno akci na, které se muzete tésit.
Pfipravujeme pro vas spoustu akci v centru i v terénu.

Zaroven znovu upozornujeme, ze je potfreba na kazdou akci se predem pfrihlasit, a
to vzdy nejpozdéji 2 dny predem.
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Obsah cisla:

e Program: Cerven 2024
e Recept: jahodové knedliky

e Historie sklarny Ajeto

4.6. utery  09:00 Nacvik motoriky

Vyroba mydel

5. 6. streda 09:00 Prace v terénu

Osobni navstéva u klientu.
6.6. ctvrtek 09:00 Nacvik sebeobsluhy

Vareni — bramborova polévka.
11. 6. utery  09:00 Trénink paméti

SpoleCenskeé hry, kvizy, hadanky.

12. 6. streda 09:00 Prace v terénu

Osobni navstéva u klientu.

13. 6. ctvrtek 09:00 Nacvik sebeobsluhy

Vareni — jahodové knedliky, podle Josefa MarSalka.
18.6. utery 09:00 ZAVRENO
Technické duvody.

19. 6. streda 09:00 Prace v terénu

Osobni navstéva u klientu.

20. 6. ctvrtek 09:00 Nacvik sebeobsluhy

Prochazka méstem a navstéva pizzerie.

25.6. utery 09:00 Nacvik sebeobsluhy

Navstéva sklarske huté.

26. 6. streda 09:00 Prace v terénu

Osobni navstéva u klientu.
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27.6. ctvrtek 09:00 Nacvik motoriky

Vyroba panenky - andélky
TESIME SE NA VASI NAVSTEVU.

Recept: Ovocné knedliky podle Josefa Marsalka

500 g hruba mouka
290 g mléko plnotucné
40 g maslo

20 g drozdi

20 g cukr

5 g sul

Postup:

MIléko ohfejeme s cukrem na 30C, pridame 1/3 mouky, vejce a kvasnice a
vymichame dohladka. Nechame asi 30 minut kynout, poté pridame zbylé ingredience
a vypracujeme hladké nelepivé tésto. To opét nechame prikryté kynout do
dvojndsobného objemu. Vykynuté tésto rozdélime na 25 dilk(i, na pomoucéeném vale
roztahneme do placek, naplnime ovocem a zabalime. Nechame asi 10 minut kratce
dokynout. Do hrnce dame 2cm vody, naparovak na knedliky a néj pecici papir
pomazany olejem. Vodu privedeme k varu, poté na parak umistime podle velikosti
5/6 knedlik(i dale od sebe a priklopené vafime 7-8 minut. Opatrné je vyjmeme na
maslem pomazany plech a vidlickou propichneme. Takto uvarime vsechny knedliky a
nezapominame dolévat vodu. Servirujeme tak, jak mame radi

s s




Sklarna Ajeto — poznejte praci sklaru opravdu zblizka

Exkurze

MuUzete si prohlédnout sklarnu se sklarskou huti zblizka na vlastni oci. Naskytne se vdm
unikatni prilezitost pozorovat pfi odborném vykladu, jak se zhava tekuta sklenéna
hmota v rukou sklarskych mistrd méni v kfehkou krasu.

V ramci prohlidek se seznamite s celym procesem vyroby — projdete si kmenarnou,
formarnou i brusirnou a mazete pozorovat sklarské mistry v huti pti praci. Exkurze s
privodcem probihaji v ¢asech 10, 11 a 12 hodin. Od 10 osob je nutné objednani
predem. Komentované prohlidky sklarny pro skoly je nutné domluvit individudlné po
predchozim objednani.

Kdo neodold, mizZe si dokonce praci sklar( vyzkouset a pomoci sklarské pistaly si
vytvorit svlij prvni exkluzivni sklenény vyrobek. MlzZete vyuzit origindlni sklarsky
program "Vytvor si sam", kterého se mlzZe za poplatek zucastnit kazdy, od malého
ditéte aZ po seniora. Pod vedenim zkuSenych sklara si vytvofrite vlastni puallitr, vazicku
nebo jiny sklenény objekt na prani.

Své zazitky poté muzete "vstrebat" u prijemného obcerstveni ve stylové Sklarské
krémeé Ajeto nachazejici se primo v arealu sklarny. Jako vzpominku na nevsedni zazitky
si zde urcité vyberete i sklenény suvenyr od sklart z Ajeta.

Dilna

Sklarska dilna je rozdélena do nékolika ¢asti- kmenarna, kde se pfipravuje smés na
vyrobu skla. Ve formarné se pfipravuji z bukového dreva formy na foukani skla.
Srdcem kazdé sklarny je hut, kde je tavici pec. Uvnitf ni je teplota az 1 500 stupnd.
Sklafi pracuji v teplotach kolem 40 az 50 stupnl. Vychlazené sklo pak prechazi do
brusirny, kde dostava svj finalni tvar.

Historie Ajeto

Sklarna byla zalozena 28. fijna 1994 v Lindavé u Nového Boru, tradi¢niho centra
ceského sklarstvi. Spoluzakladatelem sklarny byl mimo jiné i znamy Cesky architekt
Borek Sipek. Pravé podle jeho ndvrhu se dodnes v sklarné vyrabéji divadelni ceny
Thalie. Od roku 2011 je Ajeto hrdym dodavatelem trofeji pro slavny cyklisticky zavod
Tour de France. Ve sklarné se po mnoho let setkavaji svétovi sklarsti umeélci a
designéri, architekti, umélci, herci i filmari.




Od roku 2017 je sklarna AJETO soucasti spolecnosti LASVIT, jejiz produktové portfolio
dnes také ¢astecné realizuje. Zaméruje se na vyrobu sklenénych produktl na zakazku
a velkou ¢ast vyrobni kapacity také pronajima designovym studiim, umélciim, Skolam
a dalsim firmam.
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